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ANTIPASTI

SELEZIONE BISTROT 20€
selezione di salumi e formaggi accompagnati da
confetture artigianali

BUFALA E CRUDO 18€
mozzarella di bufala (250g) servita con crudo
selezionato e olio EVO.

GRAN CROSTONE DELLO CHEF 15€
pane croccante con ingredienti freschi e combinazioni
variabili.

TARTARE ALLA PROVENZALE 16€
tartare di carne di scottona con pomodorini, cipolla di
Tropea, carote e sedano.

BRESAOLA VALTELLINA 14€
bresaola selezionata con rucola fresca,
scaglie di grana e olio EVO.

CARPACCIO DI SALMONE 15€
delicato servito con olio evo.

CARPACCIO DI GAMBERO ROSA 15€
delicato servito con olio evo.

PIATTO VERDURE GRIGLIATE 8€
zucchine e melanzane.

CROSTINI AL POMODORO 6€
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SFIZI CALDI

POLPETTE AL PISTACCHIO E STRACCIATELLA(10PZ) 9€
polpette morbide e saporite servite con
crema di pistacchio e stracciatella fresca.

POLPETTE DI MELANZANE(8PZ) 7€
polpette di melanzane dorate, morbide all'interno
e dal gusto delicato e avvolgente.

POLPETTE CACIO E PEPE(10PZ) 8€
polpette cremose con pecorino romano e pepe nero.

POLPETTA CARBONARA(I0PZ) 8€
ispirata alla carbonara, con guanciale croccante.

CROCCHETTE DI PATATE CROCCANTI(10PZ) 7€
croccanti fuori e morbide dentro.

PANZEROTTINI(8PZ) 7€
panzerotti fritti fragranti con ripieno caldo.

POLPETTE TRADIZIONALI(10PZ) 7€
ricetta classica della tradizione, saporita e genuina.

PATATINE FRITTE O AL FORNO 6€
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PRIMI PIATTI

CORSO UMBERTO | 16€
pasta fresca con tonno rosso, pesto e granella di pistacchio e datterino.

PIAZZA VITTORIO EMANUELE Il 17€
pasta fresca con datterino rosso, tartare di gambero, stracciatella e pistacchio.

VIA SAN DOMENICO 16€
pasta fresca con crema di carciofi, gamberetti e menta.

VIA ROMA 14€
tortello ripieno con datterino giallo semisecco e burrata..

VIA CAPITANO DI CASTRI 15€
pasta fresca con asparagi € guanciale croccante.

PIAZZA UMBERTO | 15€
pasta fresca con crema di zucchine, salmone e zest di limone.

PIAZZA MATTEOTTI 16€
pasta fresca con straccetti di scottona, cardoncelli e datterino giallo e rosso.

PIAZZA DANTE 16€
pappardelle con funghi porcini.

VIA MICHELE IMPERIALI 13€
pasta fresca con crema di formaggi, noci e guanciale croccante.

VIA SAN SALVATORE 13€
pasta fresca con crema di zucchine, zafferano, guanciale croccante, noci,
Philadelphia e parmigiano.

CARBONARA 14€
guanciale croccante, pecorino romano e uovo cremoso.

CACIO E PEPE 13€
pecorino romano e pepe nero.
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SECONDI DI CARNE

ENTRECOTE Al PORCINI 24€
taglio selezionato con porcini con patate al forno.

ENTRECOTE CON CARDONCELLI E DATTERINO 22€
carne tenera con cardoncelli e pomodorini con patate al forno.

ENTRECOTE CLASSICA 21€
alla griglia con patate al forno.

STRACCETTI DI SCOTTONA 1 14€
con rucola e pomodorini con patate al forno.

STRACCETTI DI SCOTTONA 2 16€
con porcini e bacon croccante con patate al forno.

STRACCETTI PISTACCHIO E STRACCIATELLA 16€
cremosi e dal gusto deciso con patate al forno.

TAGLIATA DI POLLO 1 15€
con rucola fresca e scaglie di grana con patate al forno.

TAGLIATA DI POLLO 2 16€
con burrata, pomodorini e bacon croccante e pesto di basilico con
patate al forno.

BBQ RIBS 18€
costine con salsa barbecue e patate al forno.

VITELLO BRASATO 20€
cotto a bassa temperatura con patate al forno.

SECONDI DI PESCE

TRANCIO DI TONNO 22€
scottato e servito con patate al forno.

TRANCIO DI PESCE SPADA 22€
scottato e servito con patate al forno.

TRANCIO DI SALMONE 19€
scottato e servito con verdure grigliate.

CALAMARO INTERO 19€
grigliata con un filo di olio EVO, con verdure
grigliate e patate al forno.




HAMBURGER

AL PIATTO O SERVITI CON PANINO
(ANCHE PER CELIACI)

CLASSIC BURGER 14€
hamburger di scottona 220gr con lattuga e pomodori,
con patate al forno.

NEW YORK 16€
hamburger di scottona 220gr, cheddar, bacon croccante, cipolla
caramellata, lattuga, pomodorini, con patate al forno.

BOLOGNA 16€
hamburger di scottona 220gr, burrata, mortadella, crema e granella di
pistacchio, con patate al forno.

SIDNEY 16€
hamburger di scottona 220gr. uova al tegamino, bacon croccante,
avocado e salsa guacamole, con patate al forno.

TROPEA 16€
hamburger di scottona 220gr, stracciatella, pomodorini, bacon
croccante, cipolla rossa di tropea, con patate al forno.

MARTINA FRANCA 16€
hamburger di scottona 220gr. stracciatella, pomodoro giallo
confit, capocollo di Martina Franca croccante, con patate al forno.

ROMA 16€
hamburger di scottona 220g, crema carbonara e guanciale
croccante con patate al forno

VEGGIE 14€
hamburger vegetariano, melanzane, zucchine, pomodoro, rucola,
crema di carciofi con patate al forno.




PINSA NORVEGESE 12€
salmone norvegese affumicato, stracciatella e
granella di pistacchio.

PINSA PARMA 10€
crudo di Parma D.O.P,, burrata e rucola.

PINSA BOLOGNA 10€

mortadella Bologna IGP, stracciatella, granella di
pistacchio.

PINSA MARTINESE 10€
capocollo di Martina Franca, stracciatella,
pomodorino giallo.

PINSA PUGLIESE 10€
capocollo di Martina Franca, pomodori secchi e
caciocavallo.

PINSA CAPRESE 10€
fior di latte D.O.P., pomodoro, rucola.
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LA TUA INSALATA

BASE 5€
A SCELTA TRA:

LATTUGA, RADICCHIO, RUCOLA, VALERIANA

ORTAGGI EXTRA 1€

LATTUCA, RADICCHIO,
RUCOLA, VALERIANELLA

PROTEINE 2€
LATTICINI 1,5€ PROSCIUTTO CRUDO -
MOZZ. FIOR DI LATTE PROSCIUTTO COTTO

MOZZ. DI BUFALA (2€) BRESAOLA
STRACCIATELLA - BACON
PHILADELPHIA

PROTEINE 5€

TARTARE DI TONNO
TARTARE DI SALMONE
GAMBERETTI COTT!
SALSA 0,50€ SALMONE AFFUMICATO

MAIONESE MANZO - POLLO

SOIA
GUACAMOLE
SALSA AURORA
SALSA YOGURT
TERIYAKI

INGREDIENTI 1€

CETRIOLI - CIPOLLA ROSSA - CIPOLLA CROCCANTE - AVOCADO - MANDORLE -
GRANELLA DI PISTACCHIO - GRANELLA DI NOCI - MANGO - POMODORI SECCHI -
PESTO GENOVESE, - PESTO DI PISTACCHI - MAIS - POMODORO- CROSTINI DI PANE -
TONNO SOTT'OLIO - CAROTE -

VERDURE GRIGLIATE 1,5€

ZUCCHINE GRIGLIATE - RADICCHIO GRIGLIATO - MELANZANE GRIGLIATE
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POKEBOWL
12€

COMPONILA COME PREFERISCI
RISO BIANCO

e SCEGLI UNA
PROTEINA

TARTARE DI SALMONE
TARTARE DI TONNO

SALMONE AFFUMICATO A _ e SCEGLI1SALSA

GCAMBERI
POLLO MAIONESE
MANZO SOIA

GUACAMOLE
SALSA AURORA
SALSA YOGURT

TERIYAKI

SCEGLI FINO A 4 INGREDIENTI

CAROTE MAIS AVOCADO MANGO
CETRIOLO CIPOLLA ROSSA MANDORLE CIPOLLA CROCCANTE
POMODORINI NOCI

e EXTRA INGREDIENTI

PHILADELPHIA (1€)
PESTO DI PISTACCHIO (1€)

aggiunte: ingrediente extra 1€ - ogni salsa extra 0,50€ - ogni proteina 5€




BAGUETTE

B1 9€
prosciutto crudo, Philadelphia,
pomodoro, crema di olive nere,
olio extravergine d'oliva.

B4 9€
prosciutto crudo, mozzarella di
bufala, rucola, olio extravergine
d'oliva.

B15 9€
capocollo, stracciatella, zucchine
grigliate, cipolla caramellata, olio
extravergine d'oliva e glassa di
aceto balsamico di Modena.

B17 9€
capocollo, provolone semi
piccante, melanzane grigliate
sott'olio, tonno sott'olio.

B23 9€
mortadella, provolone semi
piccante, tonno sott'olio,
giardiniera e capperi.

B25 9€
mortadella, crema di pistacchio e
stracciatella.

B37 9€
bresaola, scaglie di grana, rucola,
pepe, limone e olio extravergine
d'oliva.

B45 9€
zucchine e melanzane grigliate,
Philadelphia e pesto alla genovese.

B54 10€
carpaccio di salmone norvegese
affumicato, philadelphia, zucchine
grigliate, basilico, pepe e olio
extravergine d'oliva.

LE SPECIAL

SPECIAL TONNO 13€
tartare di tonno, stracciatella e granella di
pistacchio.

SPECIAL SALMONE 13€
tartare di salmone, burrata, zucchine
grigliate e glassa di aceto balsamico.

SPECIAL MANZO 13€
straccetti di scottona, rucola, melanzane
fritte e stracciatella.

SPECIAL GAMBERO 14€
tartare di gambero rosso, pesto di basilico,
stracciatella e pomodoro.

MENU’ BABY

BABY 1 9€

panino con hamburger,
contorno di patatine.

BABY2 9¢€
panino con cotoletta di
pollo, contorno di patatine
fritte.

BABY3 9¢€
orecchiette al pomodoro.

SENZA GLUTINE +1.5€




ACQUA MINERALE 75CL
ACQUA MIN. EFFERV. NAT. 75CL
COCA COLA 33CL

COCA COLA ZERO 35 CL

FANTA 33CL

ESTATHE LIMONE/PESCA 33CL

APEROL SPRITZ 7€
CAMPARI SPRITZ 7€
GIN TONIC 10€

PERONI NASTRO AZZURRO 0.0 4,5€




BIRRE IN BOTTIGLIA

BIRRA ALLA SPINA

. RAFFO

GUSTO PIENO INTENSAMENTE
LUPPOLATO.

ABBINAMENTO:

FORMAGGI FRESCHI, SALUMI
A ~ 18 STAGIONATI, SELVAGGINA, PESCE,
sore AN it PRIMI PIATTI IN BIANCO.

T . :
DEFTHIE-MARI g - 33CL 6€

RAFFO

IMPREZIOSITA DALL'ORZO DI

PUGLIA HA UN CORPO MORBIDO

E UN GUSTO SECCO MOLTO

RINFRESCANTE.

PROVALA «CROCCANTEDY,

OVVERO GHIACCIATA COME

VUOLE LA TRADIZIONE PUGLIESE. PERONI SENZA GLUTINE

MODERATAMENTE AMARA,
EQUILIBRATA.
ABBINAMENTO:

ZOCL 3 5€ PIZZA SENZA GLUTINE, PASTA SENZA
[ ] GLUTINE, PIATTI DELLA TRADIZIONE

ITALIANA SENZA GLUTINE.
40CL 5€
33CL 6€

PERONI GRAN RISERVA ROSSA

MCONSISTENZA CREMOSA E MORBIDA,
RETROGUSTO PIACEVOLMENTE DECISO..
ABBINAMENTO:

FOCACCE, PASTA FRESCA, LATTICINI,
TARTARE.

33CL 6€
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VINI

Rosso-Rosato-Bianco-Bollicine

BOLLICINE
Prosecco Extra Dry

BIANCHI
LA CERVA - Badia - Malvasia

AVOGLIA - Fiano
GIUSTINI - Frida
IPPOLITO - Mare Chiaro

IPPOLITO - 2 bottiglia

ROSATI
AVOCGLIA - Rosato di Puglia

LECAMI - FRISINO .
Susumaniello Rosato Puglia IGP

GAROFANO
GAROFANO - ¥ bottiglia
IPPOLITO - Mabilia
IPPOLITO - ¥z bottiglia

ROSSI

AVOGLIA - Negroamaro
AVOGLIA - Primitivo
AVOGLIA - Susumaniello

LA CERVA . . . .
Basileus Primitivo di Manduria

RAZEUS - Nero di Troia Riserva
IPPOLITO CIRO - Rosso Superiore
IPPOLITO CIRO - ¥ bottliglia
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DULCIS IN FUNDO

DOLCI - 6,50€
Chiedere dolci del giorno.

AMARI - 4€
GRAPPA - 4,50€

RUM - 8€

SERVIZIO IMPIATTAMENTO TORTA: 1,50€ A PERSONA
COPERTO 2,5€
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ALLERGENI

PER QUALSIASI INFORMAZIONE RIVOLGERSI AL PERSONALE

MOLLUSCHI

LUPINI

LATTICINI GLUTINE

e

ANIDRIDE SOLFOROSA
E SOLFITI

FRUTTAAGUSCIO CROSTACEI

SESAMO

ARACHIDI SEDANO
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